
14 -15 -16  Febbraio

Calice di benvenuto con appetizer
Antipasti
Flan alle cappesante con vellutata di Camembert e tartufo marzuolo
Quiche con patate e porri  Parmigiana di melanzane
Tartare di bue grasso con tartufo marzuolo
Salame nostrano – coppa piacentina – speck di Sauris
Insalata russa (nostra ricetta)
Mortadella Bologna IGP con pane fritto
Lardo di Patanegra con miele e mandorle tostate
Primi
Risotto Carnaroli con zafferano e tartufo marzuolo
Tortelli “con la coda” ricotta e spinaci con ragù di funghi 
(porcini, pioppini, cardoncelli e finferli)
Secondi
Tagliata di bue grasso con patate speziate
Coscio di cinta senese affumicato con caponata di verdure
Dessert
Panna cotta con coulis di lamponi
Caffè e digestivi a vostra scelta
Vini in abbinamento:
Rosaspina Pinot Nero Petillant 2023 – Az. Agr. Bosco Longhino
Cresta del Ghiffi Bonarda vivace DOC 2023 – Az. Agr. F.lli Agnes 
Sinemuri Rosso Oltrepò IGT 2023 – Az. Agr. La Sbercia
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